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B Entrees

-« Foie gras maison et son chutney figues

e

S '« Osamoelle fleur de sel et tartines grillées ' -t
% « Ocuf parnfait, sauce morilles o ;12€ %
« Ravioles de gambas, piment d’ espelette 10€
« Truite fumée, betterave et chevre 10€

Plats

o Filet de boeuf VBF, écrasé de pommes de terre a la trufte, jus de viande 26€
« Noix de Saint-Jacques, risotto sauce agrumes 22€
« Paleron de veau confit, crémeux de patates douces et vanille 22€C
« Dos de cabillaud , gnocchis maison, creme champignons 24€
« Pluma de porc crémeux de butternut,marrons et champignons 19C
Desserts
A choisir en début de repas
« Saint-Marcelin roti au miel 'S
« Pavlova aux myrtilles 10€
« Poire Belle-Hélene ° 10€
« Mille Feuille vanille noix de pécan | 10€:- 3 ,
« Brioche perdue caramel beurre salé, glace vanille JR IOC€' »
MENUENFANT 12 ans 10€ e -!

Sirop al'eau
Tenders de poulet, frites
Glace + I surprise
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